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di tradizione e successo

VINO
Rosso LT
a Denominaziene di Crigine Controllata :

COLLINE LUCCHESI

o iy
Wina a denuminazicne di origine confrnllats ¢ percib

prodatte in conformes alle leagi def displinare, ssbeo COLLINE LLTCRES

I 5
che per minima parle seconde [here soelfe. o P‘?&'E{mm
E il tipica vino da fulén pasio, sia per cami bizmche |
chie rosge, da corsumarsi abiluslmente buléi i giornd ﬂ%l & |
dell anno., Ik ol sgan il wagis ul=h

" Tewata di Tarcs

Viligni: 453% Sangiovese
3% Canalolo
= Colorine

Caratberisliche organoleitiche: profurmo Iruflalo abbusianzs inlensn, qusto secco, busne
WLLINE [ECCHES glovane, dal 3 al #4 mesl,

RO==0
P Colore: rossa rubina.
[ Gradarione: 1% gmdi,
O P N R
femura Ji “Forsl Drurata: in belliglie, cirea 3 anni.
f04. B & aLr '1'. ';

: - Produzione anrua media: 70000 bodliglie
; Etichefta: la Willa di Forei iz un di!:.'g_nu del conle Wincenme Criuslimiani. ﬁh’ slernmi, al

centio quelle Buansl, a sinstia quelle Scola, a destra guelle Giusliniani,
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VINO

Rosso
& Indicazione Geografica Tipica

FORCIANO

“Wiens prodedlo con wee scelle de vecchi witigni di una wolts, fipgi luedesi,
Awcompagna bene ogni lipe di carme rosza, specialmente grighiata,

Wiligni: 70% Sangievess
e Canainlo
5% Ciliepiolo
3z Coloriso
# Mosoalte 4" Amburpe

Carateristiche organoleiticlee: qusta rolondo, sapore plene mallo frutlalo, con leppen velalura di
moscata,

Colore: mssa rulsina inlensa,
Gradariane: 15 gradi,
Trarata: in kalbglee, sizea & anmi.

Prodluzione anmua media: &,000 bodliplie,

Etichela: la cormela dei Buenvizsi ¢ unita alla sterdarde i Lueea.
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VINO

Rosso
a Indicazions Geografics Tipica

CARDINAL BUONVISI

E altenuto com wve selezicnate fatte appassine slese in un grands
salone ben aereato. e wve appassie vengenno falle fermenlane quando
i grappali, persa la giusta quanlila di aogua, raggiusgon | 89 - 30
grad mcchernl, La feementaziome deve eszere melte lenk @ predunpat
riel termma, | risullato o questo melode di un vino o alts gradazicns
aleclica {15 - 16 gizdiy che marlierss imallenata @ sapose delle uve,

un metade anlico wsale =i mandi della Carfaprana, diese ol clima
rigidu =d il Eerremo puco propizio, che consenlono &2l'vva sclo una
lassa gradazions, hamno fablo aguzzare Uingegoa per otlenene urving <he, 22 non per quantit, almens
per qualit, fosse superiore 3 molt alta suni fradelli delle colline vicino a Lucea, L'vva "Candinale”, se
pune in assai picoola guantith presente in questo bel vine, o ha reso adafle per dooadare ¢ rerdere
crnaggie ad uno ded pit Hlusti rppresentantt della famiglia Buconvish, la seoolase famdplia haotlsese he,
fin dal medieve, ha dabo origine alZ fenwta i Farci,

Bevubo con parsimonia £ adalle o cibf Empepralivi, cume crni msse, cocciigione ¢ lormagai slagionali.

Vitigni: 34% Sanqivwese
3500 Cabserized Sawvignen
#t Merlok
Wt hAalwasia mema
2oy Cardinale
Caraterisdiche arganolettiche: & un vino seoco, Inedlaba, dal porpa pieno e mboaslo.
Colare: sz mibine malta inlensa,
Grastarivee: 15 gradi
Druraty: im hetiglie, circa 10 anni.
Produzisise anmua medla: 5000 bottighie pugenate

Elicheita: L comels Buonvisi in lasie marmoree dalls cappella dei tre cardinedi Buoavisi nella chiesa

AdF 5, Frediamo a Luscea,
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VINO

Rosso it
a Denaminazione di Origine Conlrollata .

PAGANELLO

E ura virsa meenoviBiging, un Sanskivise in purezz, tpica = -

Lase del wint foscani. | —
i werompapra bene o ogni eame essa, dalla Listecea PAGANELLD

alla Lagliata, SANGIOVESE i

COLLUNE LUCCHEST

| Pretmlearipnr df Driging Camiralloa
Embrrigln o risian drla ] RO 12 prie

|

|

|

lenzta di Forci

Licck-luall |
i
Fradimmia JO0D |
2 fiied B ITILT 12% pal, |
AT TUSPENEAE T FETR AIL LS TR S

Wiligni: 100 Sangivves:

Caratteristiche orgamalettiche: vino meli corpose, maschie e ben slruflurata,
Colore: nosso rulsine viva,

Grradarione: 18 gradi

Thurata: in baitighe, cima 8 anmi.

Prodisione ann madia: 5000 bedliplie

Elichetla: affresca el salone della Willa di Farcl, raffigurante Racoe.

Bacco, dio del vino, Brinda a swo padee Giove, re depli dei papani, e per onorado gli dedica queste
vime ereanidesli #l nome di “Sangivwese” appunto per rieandaila,
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VINO

Bianco
a Denominaziene di Origine Controllata

PANTERINO

- 11 vino maneviligna, un vermenling in puneez, Anche se il vermentine

& pid conpsciute come vino liploo della Sardepra e delly Ligura, in realld,

come witigno, ¢ presente da sempre anche nella Lucchesia

consigliaka come aperilive ¢ appropriale insieme ad amtipastl od a cibi
delivali o base i pese. a cuf ealla E sapose,

Viligmi: 100% MWiermenling

Caralicristiche arganolettiche: pur essende un ik secco, grazle all'wa di questo wikipn, iesce
ad awere un profumo infense e futlalo,

Celare: gialla paglicrina chiaro,
Grradaztone 1% aradi.
Dwralaz in botiglie, cirea 3 anni.

Produzipne annue media: 2000 balgiglie

Etichelta: il pantering, suscialo della pandera, emblema di Lucea, guards nel delo la cometa dei
Buonvisi,
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VINO

Bianco
a [enominazione di Origine Confrollaa

COLLINE LUCCHESI

Wine & depominazione di origine cortrollata ¢ '
percld prodatto i conformita aile legpi del

“CCLATNE, [ICCHES]

disciplinare, salva - in minima parle - se¢ondo | HH,E}EEH.
libere scelte, {
pisee, | &
| bt el doke acges e
[ L.J'.:'rﬂdr-‘l el 1
i 'ﬂ,;"ﬁl.'-‘l..l:'_i-hl.n-:.l—l- iR T
Witigmi: 60%% Trelibians leseans
e Crechedie
WD Wermending
WYY PR Caratleristiclie organaletiiche: profume fnftaln, gusto asciulio legpermente amarogiiola,
IR
P e et Colore: giallo paglicrine,
L_‘:.J_”'-ji.:r b Gradazione: 12 qradi,

]
j F
[E5 X1 R [l A |

Lt Durala: in baliglic, circa 3 anni.

W, T e
Produsico: annua madia: 15000 badighie,
Elichelia: L Willa di Fors in un disegno del coile Wincenee Slustinland, Gli slemmi. al

centra quelle Bucnvisl a sindsira quello Scala, a destra quelle Giusliniana,
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OLIO

EXTRA VERGIMNE
di OLIVA

Zona i prodweane: Calline sile 210 kny a settentrione di Lucca, di berrena
calcares, con u'altihedine compresa tra i 150 2§ 300 maetd sul mare, esposte
a meridiome com una ternperatura ascillanée da 0 a 30 gradi,

Sistema di produzione: Olivi delle qualily Franloio, Leccine, Pendaling
& hapling, Olive colte a maro dalla fronds, prima cle2 abliane angpivmka
la plenn mokumzicne, lansde, anche g2 ancom poce sugose, abbiano gued
sxpare pid pestoso e inlerso che poi wa scemande. Franle e spreimute una
sulia wolta a lermperalura < ambiente, nel prepso franeta,

Epoca della raccolta ¢ della frangitura: Movembne ¢ Ricembre.

Caratteristische: Olie di bassa acidigd (0.3 - 0.45) ¢ pecid pia sano ¢
digeribile, il altx Auidit e percdd di magqics nesa nel cordinsenta, di color
werde ¢ guslo ferte ¢ pizeicante guasde & muewo, diventa di colar gialle ara
¢ delicale di sapere ¢ di profume con T'asvicinars dei primi caldi. Wiene
censervata al buin in wasche seminlerrale foderale di lavagna, pietra scelia
per le sue duti di impermeabilitd, | vetro scuro della bodtiglia, difendenida
il eolane dalla [uce serve a proftegere Palio dallinsvecchiamenta,

Produgione: La produzione media a piant & di sirea 12 kg di alive, on
una resa meedia di eio del 15M.

L produeione Ji elio anua & agein su 8,000 - 10000 i,

[rurala: circa 2 anni,

Conferionl: Baliglic da 1 Cilre, da 0,500, ¢ da 0,250,
Carlemi da & bﬂ"‘igﬁr, a3, cln &, da 1.

Etichedla: Disegne dell'anlioe frantoio di Fani & LIVS.C,
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OLIO

EXTRA VERGINE
di OLIVA

“SAGGIOLIO”

SAGGIOLIO

L0 IJ\.TdE YERGIRE

L e prle Aelmar cwev b
TA et AT A i i

Le alive ¢ la prima parte del sistera Ji preduzicone i gusst olic sene wsuali
2 quelli dell’alir. La dilferenza & che, una valla frante le alive, inwece di
alberien: I'alio medianle un separafone mercanico, lo si icees semplicemenle
lasclonde aflicenre Lz parle elecsa salla parte acquesa conlemdla nelle elive ¢
chiamata acqua ifi vepefazinne.

Criesle procedimenle, cosi lenle € nalunale £ percii delicale, permele 2l
Sapplelie dl nen digpgerders aleusché ded suo profunte mbense ¢ aagliardo,
acquishandn in tal mado una fmgranza ancor mapgiore dell’alire alic.

La pedussone & di cirea mille bolliglie Ianne.

Etichetta: Affresca nel salene della willa di Ferci ralfigurante hinera.

Mlineeva, la dea della szpicnza, 1a “mggia Mineraa®, Atema per i Gred,
era mata baleards fori lulla in armi, con 'elma in cupe, gid adulia, dalls
festo di su padre Giowe, (guale se Uem falta spaccane da Waleane, dio ded
fuccn, con un colpa di soure paiché acowsava un farde delore al ranie.

Gareggiands uira walta con Mebluno, dic del mare, per la sovranita
sall”Adiica, mentre questl oomea doreo facewa scalurive sull' Acropedi di Alene
una sorgente dacqua marina, Minerva, creande un ceta stupane, megalava
sallanto un alive. Allesgisande perd rivelava la feonica per Lo produzione
dell'alio, bt gli del dell'Odimpe furono coneordi nell‘asseqrare la viflera
alla sappia Minerva e Metluno stomata se ne lomid nel mare.

Tt da allora Ialiva fu simbola dells dea e Colio simbole della ssppeess
e della sacralita,
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ACETO

di MORE E
‘EI.E:L-IN-- e o e e
[ P Sep——
||Eh ""'"':""E":E;E.:-:‘ E um zceta al quale viene dedicats una parlicolare
| S eSS e it complessa lavarazinne.
| EE!?E—EE Calle le mane e spremmulone il suge, s ne lea una
T T T pictala paite cls: viene imezsa al fedde, per impsdime
T T ;
| EE-_':,-,-:.!&;E};-E:: la fermendaziorss, ¢ che, placenda, deposita la polpa
E_.:LT.'#J;H:: rirmasla & 5 chianfica: viene chinmals “mesto mefa™
T'-—mmh_f'f* La rimanenle maggior pale vizne lalla femenlare.
00t DO OERED VTR o L NSETE Da guesta sl foglie poi una .:-Im;-la pergenbuale the |
————— = distilha, La pare fermendala, dhe #quellaabbandamle,. ——— T
wviene "acelificata” con il sisterna delto “del frucicla™ & al condatle con Uaria che
qLu]siﬂ': prn.inlln lermenlafa si inacklisor - vesi, Gonnde colace il Bauida fermenlata
sulla superficie curva del tuciall, & portata al massimno la dusta dd contatio con
Tama. Al acele cosi ebienuta viene oo aggivmba s una pigcala parde di mesto
male per ammsarbidirme il A ¢ |:'|.1rg|i il pmrurnn del Trulba, sio wna dese di
slislillalo per avmuentargs [ grdazicne ¢ dapli s carattens dae, isseine al oo
nrule e ad ui vecchiameta di olire un anea n camatl G legna, gl precurs
quella particalan: ammonia.
Prisduriene annua: 1500 bedlipline da lln @, 250
T di WA ACETD di LIVA
i
EEJHE%&TE; “ene ulelizrata Liva, con |1r|:|c:~.‘|ir.|1|:n|:-:| analng
:‘l_"._;:;.#'_"iJ e Tt a gpuello usale per le mone,
f Pl e e o | Aarbedue gli ageli sone edtenuli com la frutla :
T L # .
F'E"‘-*'-;:.":;E::,,"-E H della tenuta di Farel, portala o Paganico, presse
A T 1 Yo S P Cressein, alln Mslilleria Artipiann Mannani e da |
5:..‘==:-.._:L:.."'"*"'I essa prodedli ed imbedligliati. T""t‘ A Ford
Bl DR E L TR SELLARSETE | o
L HaldT

Mroduzione anmua: 2000
Drurata: cirga € annd,
Conleriomi: belligline da lili 0,288 - ssalale da b
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OLIVE
in SALAMOIA

Cuandn le alive sulla pianta, malurando,
centinciane appena & coleriai, quelle & i wsonsnle
di coglierle. Vengona lavate, messe a bagna in
“sal=moia” maveresia in aoqua e sile ron un pa” & limene,
Si baciamo cos per 2o 3w, duranile Equal, femmeranmdo,
perdene il presio amame ¢ divenfara di sapare pradevele
Aquesto punbo vensono levsle numvamenls, messe in uis
nueed ¢ pii delicata salamodz, ¢ poshe ned vaselli. In wltimo,
per evitare che le alive si passane allerare, vengonn pastorirsate.

Produzione annua: da 4000 8 5000 vazgeli.
Durala: circa 2 ammi,

Conferioniz oroelfi da 1 kp e da 500 gr.

MARINATE

L alive, calfe - a diflererza oi quelle in salamaia -
al momznta delly messima malurazicne, vengano
messe i forno ad appassire, perdende con 'acqua
chie si svapom, i lom pusta amarn. 51 comifiscono mon
un Irile i prereemelo, agfio, prperondn e sale, @ messe
152l waseth si foogrone di alko, Anche e ofive marinate, per
evitare possilali allerzioni, venpara paslonizzale.

Produzione armuz: cirea 2000 vazetli.
Trurala: circa € anni.

Conferionl; orelti dx 500 ar. ¢ da 340 gr.
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FORMAGGIO
PECORINO

Wiere lut con lafle di pecora, caplio ¢ sale. Depa un vending di giarmi,
quanda contiinia a maturare, viene aromalizeale, spalmanda la loema o
lasciandola essiceare, con un peste d| peperenciizo, organe, tme ed alte
erle arminaliche della zona. Sepue uma stxpinnaluma di um paia i1 miesi.

Produzione anmua: irga 1.200 feerne.

Coatlezioniz forme elichellatz, incarlate = legade.
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MIELE
di ACACIA

E i welore chigrisgimo, il sapere & mello deficalo, con ue
[epgertsimaarora di cioomobiby, nom allera | cibe a aud sl abbins

@ por queso malivo & guello pil mdicale per i bambins
Ta o benelion inlkess 2l fepale,

di EAFFAGNG Teala[®o (% [ di
ifir | 8 [
Haum eolore madln surn, & um po’ amasygmclo paichi contene Pl - Pl
tannina. [ omma sa can | formapsd sagonet e poceaiche ([eeei] JOf &[5
an b risclls et | 2% .
I et Drenefici sulla cimelizions ded sinpur. fos BEZTAA] w1
M T uli
di TIGLIO Teata[ £ g+ s
Hiauma funzione di cabmanle sa per levie regirtonic Saprr ||k fu e

Tiperiensimre. Seno role infdlli ke lizane o T dallanlidhity,
wrspwno Bl ooty § fioed i lplis, calmantt anche centre = -
ol i desta, | nerd e Flinsannia,

di EUCALIPTO

Apimor sulke wie nespiralicie. od & un baan diinfellante per la
it F ot per i o palere halsenion,

]
:
2

¥
3
=

Pl
E T
§

X
2
"

di GIRASOLE T

Lo L 5T

dilpn | & Clinarls

E coneigliats come antirevrelgicn clire che nelle malattie ||, 5,1 |
nfluenaali E & p9 =i
Lrsa || ML O] hl-ll

a Tanla® g+ JMG L
d] 1 UUD FI GRI almi | & i
Amehe s B inima pare somprosde in 58 e b qualit o g o=

deahl ol Hpd di el e -

Lorpn [[WH1Ew R By1e

Prodluziones circa 7,200 vaselt,
Drarata: cimca 5 anni,
Confezioni: “Waselt! da 1 kg e da 142 kp,
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GRAPPA
di ANNATA

&/

E altznuts dalle vinaceie dells lenuts di Ford, fresche
dl versdemmida, pertate a Paganica, pressa Grosseo, alla

Dristilleria Arligiana Mannoni ¢ da essa prodata ed GRAFHL
irbaltiglizla, Raggivmse i 49° alcolie. G

Produsdcome annisa: e 1008 bolfiglie rumernite.

di RISERVA

E oflenula cen lo slessu procedimente di quella i
annati, Esclandela (rveccliane - per almeno 5 ainé - i
caradi di rovere proveniendi da Mevers in Bargopna, Eil
e che le da il colere, danliene | sucd 427 alvalici,

Produzlone annuwa: clrca 500 bodliglie numerale,

Confezioni: bedlialic in velm suffiabo, Jda litd 0,500 £ da [6i 3,
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